PINOT NOIR
Kalkstein

Das Traubenmaterial fiir den Pinot Noir stammt ausschliellich von
Pfélzer Lagen mit hohem Kalkanteil. In traditioneller Art und Weise
werden Trauben auf der Maische vergoren. Danach erfolgt der bio-
logische Sdaureabbau. Wir geben dem Pinot fiir Ausbau und Reife in
225 1 und 500 1 Fissern bis zu zwei Jahren Zeit. Erst dann wird er
unfiltriert gefiillt. So entsteht ein klarer, wiirziger, facettenreicher
Pinot Noir mit Tiefe.

Jahrgang 2015
Im Glas sattes Rubinrot. In der Nase dunkle Frucht (Waldbeere,

Schattenmorelle), intensive und edle Wiirze mit Nelke und weillem
Pfeffer mit Noten von Mandeln. Mit etwas Luft tritt ein feines Spiel von
Rose und Tabak hinzu. Die kriftigen, aber reifen Tannine prigen die
straffe Textur in Gaumen und Nase. Dieses straffe Gewand ergibt mit
der kiihlen, mineralischen Sdure einen komplexen und lagerfihigen
Wein. Dekantieren des noch jugendlichen Weines hilft die komplexe
Tiefe des Weines zu ergriinden.

Alk 13,0%

Trinkreife: ab sofort bis mindestens 2025

2015 Pinot Noir Kalkstein
92 Points Eichelmann

2015 Pinot Noir Kalkstein
1. Platz Focus Weinwettbewerb
Spitburgunder trocken Premium
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